
(Provincia di Catanzaro)
Sede Legale Viale Madre Vincenzina Frija, n° 2 – 88022 Curinga

Verbale di gara N. 2 relativo alla procedura negoziata senza previa pubblicazione del bando 
di gara relativa all’appalto  per l’affidamento del servizio della “refezione scolastica” per le 
scuole dell’infanzia e secondaria di 1° del Comune di Cortale per gli anni scolastici 2016/2017 
e 2017/2018.

L’anno 2017, il giorno 2 del mese di febbraio, alle ore 9,00 presso l’Ufficio del responsabile della 
C.U.C., Ing. Marco Roselli, sito presso la sede comunale di San Pietro a Maida, in viale I° Maggio: 

VISTI I SEGUENTI ATTI:
- Deliberazione del Consiglio dell’Unione dei Comuni Monte Contessa n. 6 del 09/04/2013 con la 

quale è stato approvato il Regolamento per la Costituzione ed il Funzionamento della Centrale di 
Committenza di cui all’art. 33, comma 3 bis, del D. Lgs. 163/2006 e s.m.i.;

- Delibera del Consiglio dell’Unione dei Comuni Monte Contessa n.  2 del  05/05/2015 con la 
quale è stata approvata la Convenzione per la Gestione associata del servizio Centrale Unica di 
Committenza (CUC) tra i Comuni di Curinga, Maida, Cortale, San Pietro a Maida e Jacurso, che 
sostituisce  quella  approvata  con deliberazione  del  Consiglio  dell’Unione dei  Comuni  Monte 
Contessa n° 6 del 09/04/2013;

- Decreto  Presidenziale  n.  10  del  18/06/2015  con  cui,  con  decorrenza  01/07/2015,  è  stato 
nominato Responsabile della Centrale Unica di Committenza, l’Ing. Marco Roselli dipendente 
del Comune di San Pietro a Maida;

- Decreto  Presidenziale  n.  12  del  27/07/2015  con  cui  è  stato  nominato  l’ing.  Pietro  Antonio 
Callipo  quale  unità  con  competenze  tecniche  –  amministrative  e  con  funzioni,  altresì,  di 
verbalizzante, dipendente del Comune di San Pietro a Maida;

La Centrale Unica di Committenza

Nominata ai  sensi dell’art.  5 della  Convenzione per la  Gestione associata  del servizio Centrale 
Unica di Committenza approvata con deliberazione del Consiglio dell’Unione n. 2 del 05/05/2015, 
si è riunita in data 06/12/2016 presso la sede distaccata di San Pietro a Maida dell’Unione dei 
Comuni “Monte Contessa” al fine di procedere alla disanima dei plichi della procedura di gara in 
questione, sono presenti:

1. Ing. Marco Roselli - Presidente della C.U.C.  
2. Dott.ssa Tommasina Trino - Responsabile Unico del Procedimento
3. Ing. Pietro Antonio Callipo - Verbalizzante

I componenti della C.U.C. dichiarano che non sussistono elementi di incompatibilità personale allo 
svolgimento delle funzioni affidategli nei modi stabiliti dall’art. 77, comma 9, del D.Lgs. 18 aprile 
2016, n. 50 s.m.i..

Facendo seguito al verbale n° 1 del 26/01/2017 relativo all’affidamento del servizio succitato, il 
Presidente 



Dà atto

Con determinazione della C.U.C.  n. 1 del 27/01/2017 è stata nominata la Commissione di gara 
costituita dai seguenti componenti:

 Ing. Roselli Marco, Responsabile C.U.C.  – Presidente;
 Ing. Pietro Antonio Callipo, Segretario verbalizzante C.U.C. – Componente e Segretario 

verbalizzante;
 Ing. Salvatore Suppa, Libero professionista – Componente;

I  componenti  della  Commissione  dichiarano  che  non  sussistono  elementi  di  incompatibilità 
personale allo svolgimento delle funzioni affidategli nei modi stabiliti dall’art. 77, comma 9, del 
D.Lgs. 18 aprile 2016, n. 50 s.m.i..

La succitata Commissione, i cui componenti risultano tutti presenti, procedono all’apertura della 
Busta  n.2 “Documentazione  tecnica”,  al  solo fine di  verificarne  formalmente  il  contenuto,  così 
come esplicitato nel disciplinare di gara.
Subito dopo il Presidente dichiara che il lavoro della Commissione proseguirà in seduta riservata 
per l’esame della documentazione tecnica.
La Commissione procede alla lettura analitica dell’offerta tecnica della Ditta “Il Pioppo Società 
Cooperativa Sociale” ed attribuisce alla stessa, conformemente ai criteri contenuti nel Capitolato 
Speciale d’Appalto, il seguente punteggio: 10 così ripartito:

                                                                          

OFFERTA TECNICA (MAX 70 PUNTI)           PUNTI   10 

 Modello organizzativo per la produzione dei pasti con specificazione dell’organico dedicato, 
dei ruoli e delle responsabilità e qualifiche possedute.   

(Max punti 15) Punti 0

 Modello  organizzativo  relativo  alla  fase  di  distribuzione  dei  pasti  con  indicazione  del 
numero  delle  unità  impiegate  nella  distribuzione  e  in  ogni  altra  attività  del  servizio  di 
refettorio. 

    (Max punti 5)     Punti 0
 Piano dettagliato di veicolazione dei pasti con indicazione delle attrezzature utilizzate e dei 

tempi di partenza e consegna ai terminali di consumo. 
     (Max punti 5)     Punti 1

 Offerta  di  prodotti  alimentari  a  coltura biologica,  DOP e IGP ;  utilizzazione  di  prodotti 
definiti “ a filiera corta ” e “a kilometro 0” provenienti dal territorio compreso nel raggio di 
150 km. in linea d'aria dal Centro di Cottura e prodotti di filiera agroalimentare Calabrese.

                         (Max punti 5)     Punti 1

 Disponibilità  di  personale  individuato  per  le  sostituzioni  con  indicazione  dei  tempi 
d’intervento ed alla capacità  professionale. 

     (Max punti 3)     Punti 3
 Capacità operative sul territorio e staff di supporto. 

          (Max punti 2)     Punti 2

 Comunicazione interattiva con l’utenza sull’andamento e la qualità del servizio. Sistemi di 
comunicazione interattiva con l’utenza circa l’andamento del servizio della sua qualità e del 
suo gradimento con modalità di coinvolgimento dei bambini.  

     (Max punti 5)     Punti 3 
 Interventi di manutenzione che si intendono apportare sul centro di cottura Cortale.  

          (Max punti 10)     Punti 0



 Implementazioni che si intendono apportare alle attrezzature utilizzate per la preparazione 
dei pasti Centro di cottura. 

     (Max punti 10)     Punti 0   

 Migliorie  del  servizio.  Proposte  migliorative  del  servizio,  con  riferimento  ad  elementi 
dell’offerta  tecnico-qualitativa  e  di  organizzazione  del  servizio  migliorativi  rispetto  agli 
standard minimi di capitolato e tali  da introdurre significativi  incrementi  dei requisiti  di 
efficacia e qualità del servizio.  

          (Max punti 10)     Punti 0

Si procede all’ammissione della suddetta ditta alla successiva fase relativa all’apertura della busta 
contenente l’offerta economica.

A questo punto si riapre la seduta pubblica.

Si stabilisce quindi di procedere all’esame dell’offerta economica presentata dalla succitata ditta e 
dalla quale si rileva che l’offerta è la seguente:

Ditta  Il  Pioppo  Società 
Cooperativa Sociale

via   F.  Turati  snc, 
Cortale (CZ)

Offerta economica:
 Prezzo singolo pasto:  €  3,277 IVA 

esclusa  (pari  ad  un  ribasso  dello 
0,1% sul prezzo a base d’asta pari 
ad € 3,28).

Si procede,  in successione, all’assegnazione alla ditta Il Pioppo Società Cooperativa Sociale del 
punteggio massimo: 30 punti a seguito del quale il punteggio complessivo ottenuto dalla stessa è 
pari a 40 punti.
Alla luce di quanto sopra, considerato che nella lettera invito si precisava che si sarebbe proceduto 
ad aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta, si

P R O P O N E   D I   A G G I U D I C A R E

la procedura negoziata in oggetto alla ditta “Il Pioppo Società Cooperativa Sociale”, con sede in 
Cortale (CZ) alla via Filippo Turati snc (P.IVA 03115680799), che ha presentato un’offerta per il 
prezzo di € 3,277 per singolo pasto, pari ad un ribasso dello 0,1% sull’importo stabilito a base di 
gara (€ 3,28), dando atto che non viene individuata alcuna ditta quale seconda classificata in quanto 
è stata presentata una sola offerta.
Il Presidente, avendo ultimato tutte le formalità previste, alle ore 10,30, dichiara chiusa la seduta, 
provvede  alla  raccolta  di  tutto  il  materiale  che  viene  consegnato  al  competente  servizio  per  il 
proseguo delle procedure.
Letto, confermato e sottoscritto.

                             Il Presidente                                  Il Componente della C.U.C. (R.U.P.)                   
                      Ing. Marco Roselli                                      Dott.ssa Tommasina Trino             

                _____________________                                 _______________________

         Componente Commissione             Componente Commissione e Segretario Verbalizzante          
                  Ing. Salvatore Suppa                                   Ing. Pietro Antonio Callipo



                _____________________                                 _______________________


